
Silden, Fish 'n' Chips

 

 

Gruset 7

3740  Svaneke

33337701

0
08-08-2019 1
28-07-2017

1
22-07-2016

1
30-07-2015

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering ved
fremstilling af fish and chips: fisk, dej og prommes friter,
herunder hyppighed for fremstilling af ny dej og sikring af at
pommes friter ikke brankes. Ingen anmærkninger. Vejledt om
max-temperatur i olie 175 grader C (forebyggelse mod
dannelse af acrylamid). Kontrolleret at fersk fisk opbevares ved
under 2 grader C. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af produktions- og
ekspeditionsområde samt rengøring af køleskabe, emskærm og
inventar iøvrigt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation juni-august
2019 for modtagekontrol, opbevaringstemperatur og,
opvarmning. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


