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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande samt brug af engangshandsker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken; gulv, vægge, skabe, skuffer, køl og frys.
Vejledt konkret om udskiftning af slidte spækbræt.
Virksomheden oplyser at der er iværksat plan for udskiftning af
køkken inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare samt rengøring for perioden:
01.06.2019-d.d.-OK Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af
fødevarer efter udløb af holdbarhed uden anmærkninger.
Vejledt konkret om datomærkning ved åbne produkter.


