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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse af fødevarer, temperaturer i
køleinventar, faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret
om, at håndvask udelukkende er til vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader og gulve i
barområde, herunder også inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
barområde med inventar, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har kølepligtige
fødevarer, men udfører ikke overvågning af temperaturerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, grundet en mindre mængde
beholdning af mælk. Vejledt generelt om regler for, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater for at være sikker på at kølekæden
ikke brydes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


