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Kontrollen er udført for køkkenafsnittene A, B & C.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
samt kontrolleret hygiejnisk opbevaring af ikke-kølekrævende
fødevarer i skabe. Kontrolleret temperaturer i køle og
fryseskabe, samt kontrolleret virksomhedens termometer til
temperaturmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Flader
og gulve i køkkener og spiseområder. Kontrolleret rengøring af
emhætter og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stand og vedligehold af inventar og udstyr i
køkkener. Kontrolleret at tætningslister i køle og fryseskabe er
hele og uden revner. Kontrolleret at døre og vinduer kan lukke
tæt af hensyn til skadevoldere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter, samt stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens optegnelser siden sidste kontrolbesøg og til
dags dato.


