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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, håndtering af suppe herunder opvarmning, brug af 3
timers rettesnor herunder kassering af rester, stikprøvevist
temperatur i køleskabe, at håndvask er tilgængelig og der
forefindes faciliteter til hygiejnisk vask af hænder i køkken og
betjeningsområder. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken og opvaskerum.
Ok. Kontrolleret: Emfang i køkken og kølemontre i
betjeningsområde. Følgende er konstateret: I emfang over
ovne i køkken er der kondensdannelse med dråber der samles
og løber for efterfølgende at dryppe ned på gulv foran ovne og
der samles vand på gulv ved kølemontre i betjeningsområde i
personalekantine. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for opvarmning, nedkøling af fødevarer og
afvigerrapporter/ korrigerende handling i perioden maj d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden anvender ikke ernærings- og
sundhedsanprisninger. Vejledt virksomheden generelt om
reglerne for anprisning af fødevarer.
Kontrolleret markedsføring (skiltning, dokumentation) af
økologiske fødevarer: "grønne øko - deller". Ok.


