Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Fredensborghusene

Denne kontrol, dato

21-08-2019
Adresse Bakkedraget 43
Postnr/By 3480 Fredensborg Tidligere kontrol
CVRnr. 40563385 e
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
b bl it e 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne 1 Virksomheden har fravalgt at f& vejledning som en del af

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

tilbuddet om udvidet fgrstegangskontrol. - ejer kender

reglerne.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Adskilleslse og opbevaring af fgdevarer i

kokken og pa lager. Malt opbevarings temperatur i

kglefaciliteter. Faciliteter til hygiejnisk handvask, herunder koldt

og varmt vand, saebe og papir. Gennemgaet virksomheden

sortiment og procedure pa handtering heraf - ingen

anmarkninger.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af falgende lokaler/udstyr: kekken

med inventar og udstyr, opvaskefaciliteter og lager.

Felgende er konstateret: kalkbelaegninger invendigt i isterning

maskine. Virksomheden tgmmer maskinen og renggrer den

med det samme. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt

konkret om renholdelse af isterning maskine.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: kgkken med inventar, lager og opvaske faciliteter. Ingen

anmeaerkninger. Virksomheden oplyser/fremviser kalder lager

der er under renovering.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Fredensborghusene

Adresse Bakkedraget 43

Postnr/By 3480 Fredensborg

CVR-nr. 40563385

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan.

Set dokumentation pa varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og nedkeling fra 15/7-2019 til dags

dato. Kontrolleret virksomhedens overflade og indstiks termometer.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmzaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Felgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.

Vejledt om regler vedrgrende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum

skal skilte med, at oplysninger kan fas pa forespgrgsel.

+ 21-08-2019
Qm; Milje- og Fadevareministeriet Dato
- [gdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



