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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering ved opskæring, samt
gennemgået procedure for fremstilling og håndtering af
færdigvare, herunder spiseklare produkter. Målt opbevarings
temperatur i kølerum og salgsdiske. Der sæbe og
aftørringspapir ved håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæring og tilberedningslokale, køkken, røg rum, opvask,
lager og pakkerum, borde, skæreplader, slice maskine, kogekar,
kølerum og salgsdiske.
Gennemgået virksomhedens procedure for rengøring og
desinfektion af lolaler og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Opskæring, tilberedningslokale, køkken, røg rum,
opvask, lager, pakkerum, borde, skæreplader, slice maskine,
kogekar, kølerum og salgsdiske.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
mikrobiologiske risici, herunder listeria monocytogenes, samt
varmebehandling af spiseklare produkter.
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Virksomhedens vejledt om procedurer for indplacering af produkter i fødevarekategori.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


