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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til håndvaske samt faciliteter til
hygiejnisk vask og aftørring af hænder. Fremstilling af
pommesfritter. Opbevaring af fødevarer på køl i kølerum og
baglokalet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
baglokaler, tilvirknings-og udsalgsområdet.Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling, perioden fra
sidste tilsyn til d.d.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer vedrørende
stegning af pommes frites, herunder leverandøranvisning,
stegetemperatur, tid og farve efter stegning. Ydet generel
vejledning om dannelse af acrylamid er væsentligt mindre ved
frittering ved 170 grader end ved 190 grader. Det er vigtigt kun
at stege pommes frites gyldne og ikke brune.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Anvendelse af polystyrenbakker til pommesfritter.


