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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Der forefindes tilstrækkelig antal vaske og
disse er hensigtsmæssigt placeret. Kontrolleret adskillelse af
fødevarer på køl. Personlig hygiejne blandt personalet.
Kontroleret at der er tilstrækkelig med arbejdsborde i
produktionslokaler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og orden under produktion af
fødevarer. Rengøring af kølefaciliteter samt gulvafløb.
Rengøring af kølerum samt kølerumsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens vedligeholdelseplan.
Kontrolleret vedligeholdelse af bordplader samt
produktionsinventar. Ved tilsynet ses afskaldning af maling på
væg i kølerum. Forholdet er noteret i virksomhedens
vedligeholdelseplan. Kontrolleret vedligeholdelse af
opvaskeafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens vedligeholdelseplan samt at
denne følges. Kontrolleret risikoanalyse for vedligeholdelse af
inventar.
Dokumentaion for udført egenkontrol juli 2019. Kontrol ved
opvarmning af fødevarer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at der ikke
anvendes tilsætningstoffer, herunder farvetilsætning.


