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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold i
produktionskøkken i de forskellige område, opvaskeafdeling.
Personaletoilet med forrum ligger i kælderen. Gæstetoiletter
med forrum. Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, arbejdsborde, reoler, hylder og
opvaskeområde samt serveringslokale med buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Loft, vægge og gulv i køkkenet. Arbejdsborde,
hylder, reoler. Udstyr og køkkenmaskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en risikoanalyse for vedligeholdelse af udstyr og inventar.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


