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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering i
forbindelse med opskæring, saltning og røgning af vildt og fisk,
herunder opbevaring af færdigvarer i kølerum. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler ( opskæring, kølerum og røgeri)
herunder vedligeholdelse af udstyr og inventar i disse. OK.
Virksomheden har redegjort for skadedyrssikring herunder
opsætning af depotkasser. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning og nedkøling af
røgvarer for perioden fra sidste tilsyn til d.d. OK. Virksomheden
har desuden fremvist dokumentation for styring af returvarer.
OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedure for
fremstilling/anvendelse af nitritsaltlage, og overholdelse af
grænseværdier og teknologisk funktion for tilsat nitrit ved
lagesaltning af kødprodukter. OK. Vejledt om tilsætning af
ascorbater til saltlage.


