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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost.
Kontrolleret temperaturer i køle- og frostenheder, ok.
Redegjort for opvamning af foccaciaboller og pølsehorn og
præsenteret skriftlig vejledning for håndtering af disse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og salgsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret
temperaturmåling på køl og frost i 2019. Ifølge virksomhedens
egenkontrolprogram skal der dokumenteres temperatur ved
hvert arrangement. Det oplyses at der er ca. 4-5 arrangementer
i sæsonen fra maj-september.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Temperatur
måles ugentlig i forbindelse med rengøring af køleskab samt
ved arrangementer.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


