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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køleenheder og på
lager herunder temperaturkontrol i kølemøbler. Mundtlig
gennemgang af procedurer ved buffet. OK Mundtlig
gennemgang af procedurer for nedkøling. Vejledt om brug af
kølerum på lager til nedkøling, for at undgå yderligere
belastning af kølerummet ved køkkenet i travle perioder. OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktbærende flader i køkken og
ismaskine. Vejledt om at øge frekvensen for rengøring af
hjørner øverst i ismaskine. Forholdet vurderes under tilsynet
som bagatelagtige. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation for egenkontrollens
genemførelse for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra januar 2019 til d.d. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Plastemballage og
poser brugt til opbevaring af fødevarer på frost og køl. OK


