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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaring af fødevare i disk, kølerum samt fryser,
procedure for sygdom, lagesaltning samt tilberedning af flæsk
samt mad ud af huset (herunder overdragelse og opvarmning)
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af Kølerum, lagerlokale (ved
opbevaring af grill), opskæringslokale og butikslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kølerum, opskæringslokale. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om vedligeholdelse, konkret om evt.
løsningsforslag for vedligehold af kummefryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for brug af
nitritsalt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Oprindelsesland på svinekød. Vejledt generelt
om anprisning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: oksefilet, bov og rib-eye.
Vejledt generelt om skiltning af oksekød, herunder placering af obligatoriske oplysninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for
lagesaltning af kødprodukter med anvendelse nitrit, virksomheden benytter fast recept.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: hvide plastspande og baljer.
følgende konstateret: virksomheden benytter en sort plastspand til lagesaltning, virksomheden kan ikke
fremvise at spanden er egnet til kontakt med fødevare.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om FKM.


