Kontrolrapport

Virksomhed Nexg Gamle Rggeri

V/Troels Pedersen

Adresse Stenbrudsvej 22

Postnr/By 3730 Nexg
CVR-nr. 30019466

Q "’.
| ELITE |
Denne kontrol, dato

02-09-2019 @

Tidligere kontrol
Dato 15.08-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbader
4

@ Badeforlaeg, politianm., karanteene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [X] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 16-05-2017

Dato 5.09-2017 @

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret

hygiejneprocedurer herunder procedurer til sikring mod

krydskontaminering ved fremstilling af kold- og varmrgget fisk:

Optgning

-filettering-saltning-r@gning-afkgling-emballering-

ksleopbevaring. Kontrolleret procedurer for opbevaring af

feerdigrggede produkter. Koldrggede produkter opbevares pa
kgl. Ingen anmzerkninger. Konkret vejledt om, at hele

varmrggede fisk med skind ma salges til dagens salg ved hgjst

25 grader. Varmrggede fisk i uden skind ma szelges i max 3

timer uden kegling. Hvis virksomheden gnsker at opbevare

andre arter af uemballerede rggede fiskevarer ved

stuetemperatur, skal virksomheden fremvise en risikovurdering

der dokumenterer, at dette ikke medfgrer sundhedsfare.

Virksomheden oplyser, at salg af varm- og koldrggede

fiskevarer nedsaettes fra 30 dage til 21 dage fra fremstillings
tidspunktet.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler, inventar

og udstyr. Udstyr, der kommer i kontakt med spiseklare

fiskevarer (fade, skale, skaerebreetter) vaskes i opvaskemaskine.

Kontrolleret virksomhedens procedurer ved anvendelse af

desinfektionsmidler (saerskilt proces og afskylning med rent

vand). Ingen anmaerkninger

m; Miljg- og Fedevareministeriet
- [@devarestyrelsen

2 timer
Kontrollens varighed
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Kontrolrapport

Virksomhed Nexg Gamle Rggeri

V/Troels Pedersen

Adresse Stenbrudsvej 22

Postnr/By 3730 Nexg
CVR-nr. 30019466

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler, inventar og udstyr. At udstyr er let at renholde

(rustfri stalborde, rustfri rulleborde, plastskaerebraetter). Ingen anmeerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har medtaget Listeria monocytogenes i

risikoanalysen. Kontrolleret at der er udpeget kritiske kontrolpunkt, opvarmning og nedkgling samt oversigt over

tid/temperatur ved varmebehandling under 75 grader C. Set dokumentation for opvarmning/nedkgling

april-august 2019. Ingen anmaerkninger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: virksomheden skilter med at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: CVR- og P-numre

Der er udtaget svaberprgver fra produktionsmiljget i forbindelse med kontrolbesgget.
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