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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvask samt faciliteter for hygiejnisk vask og
aftørring af hænder.
Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Procedure for buffetservering herunder også anvendelse af evt.
rester.
Ydet konkret vejledning om hygiejnisk opbevaring af
fødevarekontaktmaterialer, herunder plastfolie og
plastemballage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet og opvaskeafdelingen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden anvender E smiley
branchekoden. Set dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmehandling og
nedkøling, perioden august 2019.
Ydet generel vejledning om risikoanalyse for alle
virksomhedens aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret vareudvalg og aktiviteter. Ok.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


