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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken samt opbevaring
af fødevarer på køl og frost, ingen anmærkninger. Vejledt om
løsningsmulighed for påfyldning i kantiner, så produkterne kan
holde kølekrav. Kontrolleret opbevaring af rent arbejdstøj på
virksomhedens personaletoilet. Vejledt om at holde døre til
skabe lukkede for at undgå kontamination af rent arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
køkken, herunder køleinventar og vandrette produktbærende
overflader, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
skadedyrssikring af lokaler hvor der forefindes/håndteres
fødevarer, herunder lagerlokale, gangareal samt køkken.
Vejledt virksomheden om at sikre sig mod indtrængen af
skadegørere herunder at holde insektdør lukket til gangareal
samt dør til lager lukket når disse ikke er under overvågning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke ses tegn på
skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens dokumentation for udført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling samt nedkøling
for perioden siden sidste tilsyn til d.d., ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


