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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt placering af
personaletoilet. Kontrolleret opbevaringsforhold af
kølekrævende fødevarer, herunder tilstrækkelig adskillelse
mellem private og virksomhedens fødevarer. Kontrolleret at
virksomheden har et termometer til temperaturovervågning og
målinger. Generelt vejledt om metode til kalibrering heraf.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
udsalgsområde herunder udstyr inventar og overflader. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollen for indeværende år, herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og varmebehandling. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne og personlig hygiejne, ansvarlig har redegjort
herfor. Ingen anmærkninger.


