
Hamanns ApS

 

 

Gammel Munkegade 5, st

8000  Aarhus C

40047697

11-09-2019 1

1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring og adskillelse af rå og spiseklare fødevare,
temperatur på køl, toilet forhold til personale, ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
inventar, køkken, emhætte, produktbærende overflader,
opvaskemaskine, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, inventar, produktærende overflader,
tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at loft i kælder ikke er vaskbar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse, temperatur på køl og frost, opvarmning/
nedkøling, fra virksomheden opstart til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden kan oplysninge om
allergener på forespørgsel.


