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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kød til hakket kød,
færdigretter og andre kødprodukter i kølediske, kølebokse og
fryser i butikken, stikprøvevis kontrol af temperaturer på køl og
frys samt at der er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Frikadeller
og leverpostej opbevares ved rumtemperatur og sælges enten
inden for 1,5 time eller nedkøles til under 10 ˚C på under 3
timer. Dette styres ved hjælp af urskiver.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæringen, køkken og butik samt båndsav, afsværer,
arbejdsborde, kødkroge, knive, emhætte og komfur.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af opskæringen, køkken og butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse vedr. produktion af leverpostej og
frikadeller. Dokumentation for kontrol af temperatur ved
opvarmning og nedkøling i perioden oktober 2018 og til dags
dato.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Anvendelse af blå og røde plastikkasser til marinering af kød.
Set overenstemmelseserklæring med oplysninger om
anvendelsesspecifikationer.


