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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer og
frisk fisk på køl. Følgende er konstateret: I anretter køleanlæg
og i køledisk med frisk fisk er der højt let forhøjet temperatur.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
opbevarings temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
isterningmaskiner i begge barer, følgende er konstateret,
indvendigt ved lameller er der sorte skimmellignende
belægninger samt gulligt kalk belægninger bag lameller.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret mulighed for
renholdelse af gulv i mellemgang hvor der er vareindlevering
og anretter køkken, følgende er konstateret, gulvet er slidt og
kan ikke længere renholdes. Vejledt om regler og materiale valg
af gulve i fødevare virksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for opbevaring sidste 3 måneder, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret dato mærkning af
produceret fødevare på køl, følgende er konstateret, der var
flere vare som var nyt produceret men med gamle dato
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mærkning. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om at emballagen skifter ved ny produktion samt at der kommer ny produktionsdato på fødevaren.


