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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Opbevaring af fødevarer i køle- og frostinventar
i køkken, på lager og i kælder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og frostinventar, produktberørende
overflader, inventar og udstyr til produktion, opvaskemaskinens
indvendige sider og kanter samt vægge, gulv og loft. Lager nær
produktionskøkken samt i kælder. Drøftet rengøringsprocedure
for isterningmaskine, som ikke er i brug, samt lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af lukkede vinduer i
produktionskøkken. Virksomheden har insektnet for vinduer i
tilfælde af de åbnes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
konkret om placeringsmuligheder for kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Det oplyses, at alle
medarbejdere med relation til køkkenet er instrueret i
fødevarehygiejne.


