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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtligt redegjort for procedurer
omkring varemodtagelse, opbevaring og adskillelse af
fødevarer, opvarmning og varmholdelse af fødevarer ifm.
arrangementer. Kontrolleret følgende uden anmærkninger:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter med sæbe og aftørringspapir.
Separat personaletoilet, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
uden anmærkninger. Kontrolleret skadedyrssikring af køkken.
To riste på gulvet under opvaskemaskine og stålbord er ikke
skruet fast. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatel. Vejledt generelt om at
lokaler, hvor der opbevares fødevarer skal være
skadedyrssikrede.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring på køl og opvarmning fra sæsonstart til dd. Vejledt
om at medtage varmholdelse i egenkontrollen.
Konkret vejledt om at risikoanalyse skal være dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


