Kontrolrapport

Virksomhed SuperBrugsen

©]

Denne kontrol, dato

Delikatessen 16-09-2019 @
Adresse Vig Hovedgade 32
Postnr/By 4560 Vig Tidligere kontrol
CVR-nr. 39436515 Dato 21.01-2019 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @
Rengering 1 Dato 09-11-2016
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

uden anmaerkninger: Handvaskefaciliteter i delikatesse

omradet, herunder varmt vand, seebe og handklaedepapir samt

hygiejne under stegning af frikadeller.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedure for

produktion af spiseklare paleegvarer mht. tiltag for at undga

kontaminering med listeria, herunder

ravarehandtering, kogeprocess, varmebehandling i endelig

rindpakning, holdbarhedsvurdering samt handtering i

delikatessen, herunder slicening af palaeg.

Ydet konkret vejledning om Igsningmuligheder for f.eks brug af

forkleede ved handtering af ra varer i delikatessen.

Kontrolleret virksomhedens brug af desinfektionsmidler,

herunder kontrol med at desinfektionsmidlerne er godkendt.

Folgende er konstateret: Virksomheden anvender et godkendt

Adesinfektionsmiddel og et, der ikke er godkendt. Virksomheden

kontaktede leverandgren under tilsyn og fik her angivet et

godkendt alternativ. Dette vil blive bestilt og det ikke

godkendte desinfektionsmiddel, der er et

kombinationsprodukt, vil udelukkende blive brugt til renggring.

Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret virksomhedens anvendelse af desinfektionmidler,

herunder koncentration og virketid. Ingen anmaerkninger.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed SuperBrugsen

Delikatessen
Adresse  Vig Hovedgade 32
Postnr/By 4560 Vig
CVR-nr. 39436515

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renggring i delikatesse omrade, herunder

salgsmontre, arbejdsborde og slicemaskine (virksomheden forklarede mundtligt om proceduren for adskillelse

af slicemaskinen fgr renggring).

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Vedligeholdelse i delikatesse omradet,

herunder slicemaskine, salgsmontre og skaereplader.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret COOP's risikoanalyse for listeria. Fglgende er konstateret:

COOP's risikoanalyse er ikke dekkende for virksomhedens produktion og salg. Risikoanalysen omfatter kun

generelle forhold for mikroorganismer og ikke specifikt listeria, idet opbevaring ved 5 grC ikke er en styrende

foranstaltning for vaekst af listeria. Vejledt konkret om, at virksomheden kan fa oplysninger om risikoanalyse pa

Fedevarestyrelsens hjemmeside.

Kontrolleret virksomheden styrende foranstaltninger i praksis. Virksomheden varmebehandler sine produkter i

den endelige indpakning efter ompakning, dagen efter produktion. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret virksomhedens dokumention for opvarmning siden sidste tilsyn. Ingen anmaerkninger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af
kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret virksomhedens mundtlige procedurer for instruktion/sidemandsoplaering af
medarbejdere. Ingen anmaerkninger.

Emballage m.v.: Ydet generel vejledning om reglerne for dokumentation af FKM, herunder tid og temperatur.
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