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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, t, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret at der er et hensigtsmæssigt flow i produktionen
herunder mulighed for hygiejnisk adskillelse under
produktionen, ok.
Kontrolleret at er er forrum til toiletter,ok.
Følgende er konstateret: ved tilsynet var begge døre mod
toilettet ikke lukkede
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
muligheden for at opsætte aftomatiske dørlukkere.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Flaskerlager, grøntrum, koldt og varmt køkken,
opvaskeafdeling samt tjener område,ok.
Kontrolleret: vedligeholdelse
Følgende er konstateret. Der ses begyndelse skimmellignende
vækst/fugt på loft i drikkevarerum, karme er slidte med
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afskalning, Der ses rust/afskalning af maling på røremaskine, bordben, stativer og rulleborde. Hvid lamineret
inventar er flere steder med afskallet laminat. afløb i opvaskeafdeling er ikke fastgjort og dermed ikke sikret mod
indtrængen af skadegører.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse.


