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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køle- og
frostinventar i butik samt på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse under
tungt inventar i butik, under hylder i kølemontre og på lager,
herunder køle- og frostrum. Vejledt konkret om renholdelse af
kanter i frysemontre i butik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butikschef har fremvist funktionelt termometer
til måling af kritiske kontrolpunkter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer for opstart i august
til d.d. Vejledt konkret om dokumentation for både køle- og
frostvarer, da virksomhedens frekvens er månedlig.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener i tag selv brød kan fås på forespørgsel samt skilter
med allergene ingredienser på tag selv slik.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Frugt og grønt er mærket med oplysninger om oprindelsesland.


