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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, temperaturer i køleinventar, samt adskillelse og
tildækning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret tætningslister i køleskabe i
produktionskøkken. Følgende er konstateret: Tætningslisterne i
det ene køleskab fremstår med sorte belægninger af formodet
skimmel. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Køleblæsere i køleinventar, emfang og
komfur. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for rengøring af
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Container til afskaffelse af affald.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tætningslister i køleinventar. Virksomheden følger en
vedligelholdelsesplan for udskiftning af defekte tætningslister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrol fro perioden marts til dags dato, herunder dokumentation for temperaturer i køleinventar,
opvarmning og nedkøling, samt varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedure for information om allergeneingredienser.
Ingen anmærkninger.


