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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen akrylamid ved fremstilling
af pommesfrites/nuggets. Farve Kontrol af friture oliens
kvalitet-OK. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Køkken/produktions område/køl og
frys/affaldshåndtering/lager/personale faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgang af vedligehold af virksomhedens
lokaler/produktionsområde. Vejledt konkret om
handlings/vedligeholdelses plan for udbedring af skader på
gulv i produktions område samt ved køl og frys. Følgende er
konstateret; Flere steder i produktions område er der mindre
huller og slidte belægninger, samt ujævn overflade ved
indgangs parti til kølerum. området omkring frituren i
produktions område er udbedret.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
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køl/frys, opvarmning af fødevare, rengøring, med daglig frekvens for perioden: 05.09.2019-d.d.
Grundet it problemer var egenkontrol historik ikke tilgængeligt under tilsynet. Virksomheden har
manuelt/skriftligt udført egenkontrol for perioden med it nedbrud.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret salg af fødevarer efter udløb af holdbarhed uden
anmærkninger.


