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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: placering af fødevarer, målt
køletemperaturer, gennemgået håndtering af spyd med fersk
kylling og andet kød, varmholdelsesmetode og faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Vejledt om regler for varmholdelse og nedkøling samt
nedskæring/nedkøling af sharwarma-spyd ved lukketid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af diskområde med redskaber,
opvaskemaskine og køkken med overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
bordflader , indstikstermometer og forrum til toilet-lokale,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
dokumentation for udført kontrol af: varemodtagelse,
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køleopbevaring, opvarmning, varmholdelse og nedkøling, fra opstart til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Set virksomhedens skriftlige accept fra hidtidig ejer om videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med
ejerskifte.


