
Catering

 

V/Karin Falck

Jagtvej 183

2100  København Ø

15622008

0
19-09-2019 1
26-10-2017

1
01-11-2016

1
19-05-2016

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler. Det anvendte desinfektionsmiddel , er
godkendt af Fødevarestyrelsen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
køle- og frysearrangement. Adskillelse af fødevarer. Mulighed
for hygiejnisk håndvask. Tilvirkning af fødevarer på
kontroltidspunktet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for desinfektion af hylder,
pålægmaskinen og arbejdsbordplader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
produktionslokale.
Følgende er konstateret: Der er ansamling af støv og snavs
under kølemontre til sodavand.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse, samt opbevaringstemperatur for
perioden fra sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


