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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
GEnnemgået virksomhedens indretning i forbindelse med
konstatering af et hygiejnisk korrekt flow, samt kontrolleret
placeringen af håndvaske i produktion, placeringen og
indretningen af personaletoilet i forhold til produktionsmiljø.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuelt gennemgået virksomhedens afløb i
produktion, rullenende inventar er gennemgået for
rustdannelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra 4 november 2018 til 1. september 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside, samt ved indgang til virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Konstateret registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
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I forbindelse med kampagnekontrol er virksomheden blevet vejledt om risici ved forkerte arbejdsgange,
herunder årsager til mulig krydsforurening, uhensigtsmæssig risiko for bakterievækst ved rustdannelse, hygiejne
ved toiletbesøg, herunder adgang til engangshåndavtørring renholdelse af toiletfaciliteter og placering i frohold
til produktionsområder og lagerfaciliteter.


