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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske, ok. Virksomheden er vejledt om regler for
forrum til toilet samt tætning af dører til forrum til toiltter.
Kontrolleret buffethåndtering, herunder længde på tænger og
skeer, overvågning, genanvendelse, genopvarmning, kassation,
ok. Vejledt om regler for opbevaring af personalebeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder : produktionsområde,
udsalgsområde, lagerfaciliteter, toiletfaciliteter, ok. Kontrolleret
procedurer for rengøring og evt. desinfektion af lokaler, udstyr
og inventar, som er i direkte kontakt med fødevarer, ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder: produktionsområde,
der er enkelte huller i vægge pga. ombygning. Mundtligt
gennemgået vedligeholdelsesplan for virksomheden, ok.
Kontrolleret procedurer for håndtering og opbevaring af affald,
herunder skadedyrssikring,ok. Vejledt konkret om regler for at
holde dørene lukket i kælderlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation stikprøvevist fra januar 2018
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for varemodtagesle opbevaring og nedkøling samt tilbagetrækningsager, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


