
Ørting Efterskole

 

 

Bilsbækvej 11

8300  Odder

33423748

0
24-09-2019 1
12-09-2018

1
30-10-2017

1
16-01-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, håndtering og opbevaring af
fødevarer på køl/frost og tørvarelager, herunder temperaturer i
køle/fryserum, tildækning med film over fade med uemballeret
fødevarer, brug af rent arbejdstøj, personlig hygiejne og
faciliteter til hygiejnisk håndvask (varm vand, sæbe,
aftørringspapir, sprit).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken med redskaber og udstyr, køle/fryserum,
tørvarelager, opvaske afdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken herunder loft, vægge, gulv samt
redskaber og udstyr, køle/fryserum, tørvarelageret,
opvaskeafdeling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, set elektronisk dokumentation for kontrol efter
varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på køl/frost,
opvarmning og nedkøling af fødevarer for perioden fra sidste
kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


