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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer,
herunder temperatur, tildækning og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Gennemgået mundtlige procedurer for tidsstyring af kød og fisk
med p-skiver.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
køle-og fryseboks herunder gulv, vægge, lofter, hylder,
bordoverflader, opvaskemaskine, emfang samt køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse og egenkontrolsprogram,
stikprøvevis set dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og indfrysning
af fisk samt vedligeholdelsesplan fra sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Sporbarhed for emballage herunder klar microbæger med låg,
sushibakke med låg og spisepinde via faktura. Vejledt generelt
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om regler for fremvisning af datablad for emballage.


