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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i kølerum.
Håndtering af fødevare i køkkenet under produktion. Der er
adgang til sæbe og papirshåndklæder ved håndvask.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for at anvendte desinfektionsmidler er
godkendte.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og kølerum og opvask. Vejledt om renholdelse af håndbruser i
opvaskeafdelingen.
Følgende er konstateret: Emfang og fedtfilter over frituren i
ekspeditionsafsnittet er fedtet og der er en del støv langs
kanten. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Se dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt opvarmning
og nedkøling siden sidste kontrolbesøg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


