Kontrolrapport

Virksomhed SLAGTER LUND APS

Adresse Jaegersborg Alle 37

Postnr/By 2920 Charlottenlund
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Denne kontrol, dato

30-09-2019

Tidligere kontrol
Dato 97-03-2019

CVR-nr. 89518415
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 21.11-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordiner kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[X] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Mundtligt gennemgaet virksomhedens

procedurer for opvarmning, nedkgling og opbevaring af

kamsteg. Virksomheden oplyser at kamstegen ikke varmholdes,

men opvarmes til min. 75 °C, nedkgles til under 10 °C inden for

3 timer og opbevares herefter ved hgjst 5 °C i kglemontre i

forretningen. Virksomhedens nedskrevne procedurer i

egenkontrolprogrammet understgtter dette. Der er foretaget

temperaturkontrol af kamstegen i kglemontren. Virksomheden

oplyser at der ogsa tilberedes en ribbensteg, som varmholdes

pa varmeplade i forretningen, men at denne ikke anvendes til

skiveskaret palaeg. Ud fra virksomhedens eget udsagn er det

muligt at 3 timers reglen for ribbensteg ikke overholdes om

Igrdagen, da der er exceptionelt travit. Vejledt konkret om

Igsningsmuligheder for tilpasning af virksomhedens proceduer

for varmholdelse, saledes at 3 timers reglen overholdes.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprogram, herunder dokumentation for

temperaturtagning i fryse- og kgleinventar, opvarmning,

varmholdelse og nedkgling, samt varemodtagelse for perioden
01-01-19 til dags dato.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

40 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



