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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtligt gennemgået virksomhedens
procedurer for opvarmning, nedkøling og opbevaring af
kamsteg. Virksomheden oplyser at kamstegen ikke varmholdes,
men opvarmes til min. 75 °C, nedkøles til under 10 °C inden for
3 timer og opbevares herefter ved højst 5 °C i kølemontre i
forretningen. Virksomhedens nedskrevne procedurer i
egenkontrolprogrammet understøtter dette. Der er foretaget
temperaturkontrol af kamstegen i kølemontren. Virksomheden
oplyser at der også tilberedes en ribbensteg, som varmholdes
på varmeplade i forretningen, men at denne ikke anvendes til
skiveskåret pålæg. Ud fra virksomhedens eget udsagn er det
muligt at 3 timers reglen for ribbensteg ikke overholdes om
lørdagen, da der er exceptionelt travlt. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for tilpasning af virksomhedens proceduer
for varmholdelse, således at 3 timers reglen overholdes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram, herunder dokumentation for
temperaturtagning i fryse- og køleinventar, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling, samt varemodtagelse for perioden
01-01-19 til dags dato.


