
Oasen Burger & Grill

 

V/ Torben Lang Handskemager
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af forskellige
fødevare grupper på køl og frost, herunder temperatur målt i
køl og frost
Målt opbevarings temperatur af stegte pølser på varmeplade.
Ingen anmærkninger.
Målt opbevarings af saucer i vandbad. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der ligger
produktrester bag ved stegeriet i køkken. Inde i kølerum der er
små sorte belægninger i det ene hjørne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om løsningsforslag
Virksomhedens egenkontrol: Set stikprøve egenkontrollen fra
sidste kontrolbesøg til d.d. for: Opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og varemodtagelse.
Vejledt virksomheden i, at ved dokumentering af nedkøling skal
start temperatur/tid og slut temperatur/tid dokumenteres.


