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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlig procedure for produktion af
sylte herunder råvarer, tilvirkning, saltning, varmebehandling,
udskæring, opbevaring og holdbarhed og procedure for at
undgå krydskontamination med Listeria. Kontrolleret procedure
for opskæring af pålæg herunder rækkefølge, godkendte
desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr til anvendelse af
produktion af sylte og renholdelse af slicer, gulve, døre samt
loft i kølerum. Konkret vejledt om placering af rent udstyr for at
undgå krydskontaminering med Listeria. Kontrolleret den
mundtlig procedure for rengøring af pålægsmaskine herunder
mellemliggende rengøring og desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktbærende og produktberørende
overflader udstyr til brug ved sylteproduktion, lofter i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
HACCP-plan for patogene bakterier. Virksomheden har
redegjort for gode arbejdsgange ved bestemmelse af
holdbarhed for stabiliseret og ikke stabiliseret spiseklare
fødevarer med henblik på Listeria. Virksomheden har
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produktion af sylte og spegepølse samt opskæring af pålæg. Holdbarheden på sylte og pålæg er sat til under 5
dage fra sidste varmebehandling eller anbrudning af pakke.


