Kontrolrapport

Virksomhed MENY
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Denne kontrol, dato

Slagter 02-10-2019
Adresse Blakildevej 2
Postnr/By 2630 Taastrup Tidligere kontrol
CVR-nr. 29688397 Dato 13-06-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 27.02-2017
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er konstateret:

Gennemgaet virksomhedens mundtlige procedurer for

produktion af rullepglse, med saerlig fokus pa handtering efter

varmebehandlingen og fastseettelse af holdbarhed. Holdbarhed

pa udskrevet etiket er sat til 3 dage laengere end det fremgar af

skema i egenkontrolprogrammet. Vurderet som bagatelagtig

overtraedelse grundet uklarhed om hvad der menes med

produktionsdato da produktet produceres over flere dage.

rGenereIt vejledt om Listeria Monocytogenes ved gennemgang
og udlevering af faktablad.

Konkret vejledt om holdbarhed generelt da der gives mere end

5 dage og om adskillelse af spiseklare og ikke spiseklare

fedevarer i kglerum, da de varmebehandlede rullepglser star til

nedkgling i pressen i kglerum med uindpakket rat ked.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmeerkninger: Procedurer for, og adskillelse af, renggring og

desinfektion, samt renggring af udstyr til produktion af

rullepglse.

Virksomheden benytter sig af et godkendt desinfektionsmiddel

og har mundtligt redegjort for renggring og desinfektion af

knive inden og efter brug, samt virketid for desinfektion af

knive.

Konkret vejledt om gget renggringsfrekvens for liste til kglerum

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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2 timer 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed MENY

Slagter
Adresse Blakildevej 2

Postnr/By 2630 Taastrup

CVRnr. 29688397

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

og sikring af t@rring under skaereplanken pa rullepglsebord, samt om at rene kolde kasser til opbevaring i

kglerum skal sikres mod forurening fra uindpakket rat k¢d, samt at de star pa et bord der har sma synlige rester

af biologisk materiale.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af udstyr til produktion af rullepglse.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

patogene bakterier, herunder iszer Listeria Monocytogenes, gode arbejdsgange mod krydssmitte af Listeria og

implementering af disse i virksomheden, samt CCP for opvarmning. Procedurer er revideret for nyligt og

holdbarhed er fastsat ud fra skema i risikoanalysen, hvor der henvises til at der skal dokumenteres overholdelse

af greenseveerdi for Listeria ved mere end 5 dages holdbarhed, men det kan virksomheden ikke vise

dokumentation for endnu.

Prgver udtaget.
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