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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndvask er udstyret med koldt og varmt
vand i blandingsbatteri og der er sæbe / papir til hygiejnisk
håndvask.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i kølerum, kølemøbler og frostmøbler.
Adskillelse og tildækning af fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler, udstyr og inventar i køkken, opvaskeafdeling, depotrum
og kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
vedligeholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperatur og opvarmning / nedkøling af
fødevarer for de sidste 3 måneder.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


