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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir, opbevaring, overdækning samt adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, Mundtlige
procedurer for tilbagetrækning af fødevarer herunder at
virksomheden kontakter kunden direkte eller via hjemmeside.
Generelt vejledt om reglerne for tilbagetrækning af farlige
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vægge, gulve, køkkenborde, køle- og
fryseenheder, arbejdsredskaber, bøtter og gryder i køkken samt
på lager med køle og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionskøkken samt lager med køle og fryseenheder.
Generelt vejledt om reglerne for at der skal træffes passende
foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for områderne
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling i perioden fra august 2019 og til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


