Kontrolrapport

Virksomhed Broholm Slot

Adresse Broholmsvej 32

Postnr/By 5884 Gudme
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Denne kontrol, dato

26-09-2019

Tidligere kontrol
Dato 20-09-2018

©
©
©

side 1 af 2

CVR-nr. 34090904
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 15.08-2016
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemarkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Kontrolrapporten er eendret den 2. oktober 2019

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Handvaskeforhold med seebe og

engangsaftgrring, opbevaringstemperatur i kglerum og

fryseskabe. Kontrolleret opbevaring og tildeekning af fedevarer

med og uden kglekrav. Kontrolleret toiletforhold til personale,

herunder med handvask, seebe og engangsaftgring samt

forrum. Ingen anmaerkninger. Konkret vejledt om

7I¢sningsmuligheder for at holde dgr til forrum lukket.

Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring. Fglgende er

konstateret: | kglebord ved det varme kgkken opbevares der

ra/fersk fisk (torskefiletter) som males med indstikstermometer

til 7,8 graders celsius og med luftfgler til 7,8 graders celsius.

Virksomheden oplyser, at den ikke har taget varer i brug fra

kgleren i dag, og derfor ikke har kontrolleret temperaturen, og

at den vil kassere fisken og opbevarere fremadrettet fisk i

andre kgleenheder. Ingen anmaerkninger. Vejledt konkret om

skriftlige procedurer for kontrol af opbevaringstemperatur sa

det fremgar hvornar der udfgres kontrol af

opbevaringstemperatur.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret stikprgvevis renggring af

keleenheder, bageafdeling med hylder, borde og reremaskine

samt ovne i kpkken.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Broholm Slot

Adresse Broholmsvej 32

Postnr/By 5884 Gudme

CVR-nr. 34090904

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse,

herunder HACCP-plan er daekkende for virksomhedens aktiviteter, virksomheden anvender risikoblanketter fra

fedevarestyrelsens hjemmeside. Kontrolleret stikpr@gvevis dokumentation for udfgrt egenkontrol for

varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling fra marts 2019 og frem til dags dato.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport

samt visning af kontrolrapport pa egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fedevare, samt kontrolleret procedure for instruktion af frivillige ved lejlighedsvise

arrangementer.
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