
Det Mexicanske Bøfhus

 

 

Kordilgade 29

4400  Kalundborg

39825236

04-10-2019 1
15-11-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, målt
opbevaringstemperatur på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, opvask og fryse- og køleokse med invenetar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken, lager,
opvask og fryse- og køleokse med invenetar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) Samt stikprøvevist dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning og nedkøling fra sidste kontrolbesøg og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


