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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til seperat håndvask med sæbe
og papir til tørring af hænder i køkkenområde set, herudover er
der adgang til fødevare - og opvaskevaske som sikrer god
adskillelse ved håndtering af spiseklare og ferske fødevarer
samt adskilt fra opvask, set, ok. Der er adgang til
personaletoilet med forrum og arbejdstøj er her opbevaret i
lukkede skabe, set, ok.
Opbevaring, herunder adskillelse, temperaturer, emballering
og datomærkning ved opbevaring af fødevarer i kølerum og
fryser set og fundet iorden I disk/barområde i restaurant
anrettes kolde retter, der foretages ikke stegning/grillning.
Frosne bær koges inden anvendelse, ok. Virksomheden oplyser
at hakkebøffer gennemsteges og kun serveres medium stegt
hvis kunden selv beder om det, det hakkede kød som anvendes
er fra producent mærket med oplysninger om at kødet skal
gennemsteges inden servering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: I tilberednings- opvaske, anretter område, kølerum og
frostrum er der kontrolleret overflader på vægge, loft. Inventar
i stål og udstyr velvedligeholdt, set, ok. Plan for vedligehold af
gulve i tilberedningsområde, opvaskeområde, mellemgang og
opsætning af seperat håndvask i opvaskeområde er planlagt til
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igangsættelse i januar 2020
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse for vedligeholdelse, ok
Mærkning og information: Set sporbarhedsoplysninger/følgeseddel på modtagelse af langeloins, der er
oplysninger med latinsk navn, fangstredskab, fangstområde mv,set, ok.


