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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved brug af samme
toilet som gæsterne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold samt egnet og rent arbejdstøj.
Kontrolleret virksomhedens procedure for hygiejnisk
produktions flow/adskillelse af aktiviteter. ingen anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af opvasker og
opvaske område, følgende er konstateret, liste ved lågen i
opvaskemaskinen havde rødlige belægning. Væggen bag
opvaske vasken var ikke tilstrækkeligt renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler. Følgende er konstateret. Klinker under
produktionsvask, ved døråbning, ved stege afdeling samt i
kølerum er ikke intakt. Fuger imellem klinkerne i kølerummet
er flere steder væk og der er dybe revner, hvor der sidder skidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse da der ligger en plan i
virksomheden for vedligeholdelses af overnævnte. Vejledt om
at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. følgende er konstateret, virksomheden har ikke
risikovurderet hvor der kan opstå mikrobiologiske, kemiske og
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fysiske risici som fx ved brug af ødelagt udstyr. vejledt, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse,
der er dækkende for virksomhedens aktiviteter derfor skal virksomheden have procedure som sikre, at lokaler
og inventar løbende vedligeholdes. Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.


