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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og håndtering af fødevarer,
herunder at virksomheden har et funktionelt termometer,
temperaturer i diverse køle/frysemøbler, adskillelse og
tildækning af fødevarer således at kontamineringer forebygges,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, samt almindelig god hygiejne
praksis.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butikken med køleindretninger.
Produktionsområde med arbejdsborde, makiner med kolde
drikke, køleindretninger og kølerum/fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Uddannelse i hygiejne: Det er kontrolleret at personer, der
tilvirker fødevarer er instrueret i forhold til det arbejde, som de
udfører.
Mærkning og information: Virksomheden kan ved skiltning
informere virksomhedens kunder om, at information om evt.
allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. OK.


