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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølerum,
frostrum og frostcontainer. Opbevaring af emballerede
kolonialvarer på lager. Håndvasken på lager er forsynet med
koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af lager, kølerum, frostrum, frostcontainer og den
ene transportbil.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af lager,
kølerum, frostrum. Der er et hulrum imellem nogle gulvs
betonplader i virksomhedens lager, kølerum. Virksomheden
oplyser hertil, man vil finde en løsning på det.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt her om evt. brug af vedligeholdelsesplan i
egenkontrollen.
Skadedyrsikring: Kontrolleret at begge porte på lager slutter
tæt i bunden og siderne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risiko analyse. Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperaturer i 2018 og 2019, samt dokumentation
for tilbagekaldelse i juli 2019.
Vejledt generelt om procedure/stikprøve kontrol af transport af
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kølevarer.
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse/afhentning af kølekrævende fødevarer. Konstateret: Det
kontrolleres/måles ved hver varemodagelsen, men det dokumenteres kun ved fejl. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter -
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


