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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold. Drøftet vigtigheden af en klar
opdeling mellem håndvask og fødevarevask. Dette for at
imødegå kontaminering. Drøftet vigtigheden af ikke at
opbevare fødevare (porre) direkte på gulvet. Gennemgået
nedkølingsprocedure og vigtigheden af korrekt nedkøling 65
-10°C inden for 3 timer. Virksomheden nedkøler i relativt høje
bøtter. Vejledt om at sikre at denne nedkøling kan foretages på
max 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for 2019. Set
egnet termometer til måling af CCPér.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: plastbøtter


