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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
begrænsning af procesforureningen af akrylamid ved
fremstilling af pommes frites. Overværet stegning af pommes
frites til en lys farvenuance, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, restaurant, køkken i M-huset, isterningmaskine og
kødhakker - herunder snegl, hulskive, kniv, stopper og bakke.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har informeret om
gode arbejdsgange for vedligeholdelse af defekter på
køkkengulvet inden årets udgang, Ok. Kontrolleret, at der er
lavet en ny rengøringsvenlig fuge under bordplade over
bordfryser, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
pommes frites med opmærksomhed på minimal dannelse af
akrylamid.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for modtagelse af kølevarer og for
temperaturkontrol af kølemøbler og ved varmebehandling og
nedkøling af opvarmede færdigretter fra sidste kontrolbesøg og
til 8. oktober 2019.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


