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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Stikprøvevis målt temperatur i køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Butik, lager
samt kontrolleret Køle/frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring for perioden maj 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret 20 varegrupper for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Varestandarder: Stikprøvevist kontrolleret kvalitet af frugt og
grønt udbudt til salg, samt kontrolleret at frugt og grønt er
mærket/skiltet med oplysninger om oprindelsesland, Ok.


